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‑ MOCKTA ILS ‑N O   A L C O H O L  Ginger Mojito $120
Scarlett Dream $120

Grapefruit Paloma $120
limón, hojas de hierba buena, jarabe natural

Extracto de Jamaica , jarabe  natural,
Jugo de toronja, jugo de limón, jarabe de agave, top de agua mineral

mix de frutos rojos, top de tónica 
extracto de gengibre y top de agua mineral

Diega $175 | Bombay $210Tanqueray $195
Bacardí $130 | Havana 7 $190Zapaca 23 años $340
Bacardí $160 | Havana 7 $210Zacapa 23 años $370

Mojito $170

Margarita $170Aperol Spritz $220

AperiDivo $220Aperol, jugo de toronja natural, top de prosecco



Chilaquiles con huevo $ 202 pollo + $50 | cochinita + $75
Huevos al gusto  $150Revueltos, Estrellados, OmeletteElige tus ingredientes꞉Tomate + $20 | Queso + $30 | Tocino + $50 Chaya + $30 | Chorizo + $30 | Jamón + $40  Huevos motuleños $240 Fruta fresca con yogurt natural y granola $180   Hot Cakes con mermelada organica y miel $190

Huevos Benedictinos $260English muffin con cama de aguacate, salmón, huevos poché y salsa holandesa

desayunode 8am a 1 2Pm

Aguachile de camarón $370en salsa roja de chile chiltepínBis de Mar $240* Tostada de atún con salsa de ajonjolí,   aguacate y salsa chipotle hecha en casa* Tostada de salmón,queso crema, pepino y zanahoria 
Sashimi de salmón $250 con salsa ponzu de maracuyá 

entradas

ensaladasMalecón 21 $230 mix de lechuga, quinoa, cebada, tomate cherry, tomate rostizado, germinados de temporadacon vinagreta de balsámico y tomate Pasiòn $230mix de lechuga, tomate cherry, aguacate, fruta de temporada, sesamo, almendras, chía con vinagreta de maracuyá Griega $230tomate, pepino, aceitunas negras, amaranto, queso feta,dátil, germinados de temporada con vinagreta de limón

Guacamole $190

Esquites con tuétano $295



Tacos Cochinita $220con cebolla morada y tortillas de betabel hechas en casaFritura $330 pescado, pulpo y camarones fritos a la romanaHamburger Supreme $290   pan hecho en casa, jugosa carne de res, tocino,cebolla, queso, tomate, ensalada, aguacate Picaña $580300 gr picaña al chimichurri acompañada con papas cambray y  verduras enrolladas en tocino Filete de Salmón $410
Sopa caribeña $390 

Filete de salmón a las hierbas finas acompañado con papas cambray y verduras enrolladas en tocino
caldo de mariscos con calamar, pulpo, callo de hacha, camarones, almejas y mejillonesPescado del día pregunta el precio a tu mesero

pregunta el precio a tu meseroLangosta 
Volcán de chocolate $210Macchiatone  $210

Cheesecake de maracuyá  $210

platos fuertes

postres

Filet Mignon $650 250gr de Filet Mignon con puré de papas y verduras enrolladas en tocinoPasta de Mariscos $ 903Linguini con camarones, pulpo,  con velouté de mariscos y tomate cherrypescado  Ceviche Mixto  $330ceviche de camarones, pescado,   atúnpepino, tomate y cebolla asadaPoke BowlAtún $300 | Salmón $ 303Arroz blanco, fruta fresca de temporada, sésamo, col morada, edamame y aguacate  

 

Tacos Caribe $ 402tortillas de betabel hechas en casa, aguacatecamarones en tempura de flor de calabaza

Pulpo $410200gr de pulpo a la parrilla   acompañado

POSTRE DE LA CASA꞉ helado de café artesanal,crujiente de vainilla hecho en casa y merengue flameado

 con  ypapas cambray  verduras enrolladas en tocino



Naranja  $70
Mahahual  $120Edén  $120Kombucha 300ml $140

Espresso $50Capuccino $60Americano $50

Coca‑Cola 355ml $55 ‑ Fanta 355ml $55Sprite 355ml $55 ‑ Manzanita 355ml $55Fresca 355ml $55 Agua Natural 330ml $50Agua mineral 355ml $50
Corona 4.5° 355ml ‑ Corona Cero 355ml $70Modelo Especial 4.5° 355ml $70Negra Modelo 5.3° 355ml $70Victoria 4.0° 355ml $70Ultra Light 4.2° 355ml $70

Chelada $30 | Michelada $ 40  | Ojo rojo $ 50

Verde $90

  Kölsch 5.2° | 20 ibu 355ml $120100% ARTESANAL - HECHA EN MAHAHUALLa Kölsch tiene color pálido debido a la Malta pilsen y el pequeño porcentaje de trigo malteado, aromas frutales provenientes de la levaduray bajo aroma a lúpulo. 

7 Leguas Blanco 750mlcopa $230  |  botella $2,500tequila
Maestro Dobel Cristalino 750mlcopa $2 0  |  botella $2 02 ,70

Don Julio Reposado 700mlcopa $   |  botella $240   2,650Don Julio Añejo 70 700mlcopa $   |  botella $350 3,500



COPA 60ML ‑ TODOS LOS MEZCLADORES TIENEN UN COSTO EXTRA

espumosoy rosado
vino tinto Prosecco Cinzanocopa $170  |  botella $750Moet&Chandon Brutbotella $2,900La Cetto Rosadocopa $1 0 |  botella $ 05 70

copa $150  |  botella $700Sauvignon Blanccopa $150  |  botella $700 Casa Madero 2Vbotella $1450

Carmenere
Casa Madero 3VMéxico

Paradise ‑ Chile
México

botella $1490
Paradise ‑ Chilebotella $700

ChardonnayParadise ‑ Chile
vino blanco

Smirnoff 750mlcopa $   |  botella $ 0100 1,20
Grey Goose 750mlcopa $260  |  botella $2,800

Tito’s 750mlcopa $   |  botella $2,400210

vodka

Anís Sambuca Vaccaricopa $ 019
licores 

Baileyscopa $150Torres 10copa $1 03
Tanqueray 750mlcopa $1   |  botella $1, 0065 8Bombay Saphire 750mlcopa $1   |  botella $1,99085

Diega 950mlcopa $140  |  botella $1,600
gin

Jack Daniel’s 700mlcopa $165  |  botella $1,650JW 700ml Etiq. Roja copa $   |  botella $ 0120 1,20J  Etiq. Negra W 750mlcopa $2   |  botella $2,60 800

whisky

Bacardí Blanco 750mlcopa $ 0  |  botella $10 1,200Havana 7 Añejo 700mlcopa $150botella $1 600,Zacapa 23 años 750mlcopa $310botella $3,390

ron
Cabernet Sauvignon Paradise ‑ Chile copa $150  |  botella $700
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